Meat thermometer
with timer

16310241

Nederlands - Beschrijving

+  Zetde aan/uit-schakelaar in de “ON"-stand om het apparaat in te schakelen.

1. Aan/uit-schakelaar +  Zetde aan/uit-schakelaar in de “OFF"-stand om het apparaat uit te schakelen.

Zet de schakelaar op "COOK" om de kookmodus in te stellen.

2. Modusschakelaar Zet de schakelaar op "TIMER" om de timermodus in te stellen.

3. Omhoog-knop
Minutenknop

Kookmodus: Druk op de knop om de temperatuur te verhogen.
Timermodus: Druk op de knop om de minuten in te stellen.

4. Omlaag-knop «  Kookmodus: Druk op de knop om de temperatuur te verlagen.
Secondenknop «  Timermodus: Druk op de knop om de seconden in te stellen.
5. °C/°F-knop «  Kookmodus: Druk op de knop om de temperatuureenheid (°C/°F) in te stellen.
Start/stop-knop «  Timermodus: Druk op de knop om de timer te starten of te stoppen.
6. Displa Kookmodus: De display toont de werkelijke temperatuur en de ingestelde temperatuur.
. play Timermodus: De display toont de minuten en de seconden.
Steek de sondeplug in de sonde-ingang aan de zijkant van het apparaat.
7. Sonde Steek de sonde in het dikste gedeelte van het vlees om de kerntemperatuur van het

vlees te meten.

«  Open het batterijcompartiment.

+  Plaats de batterij (AAA) in het batterijcompartiment. Zorg ervoor dat de polariteit
van de batterij (+/-) met de polariteitsmarkeringen in het batterijcompartiment
overeenkomt.

+  Sluit het batterijcompartiment.

8. Batterijcompartiment

+  Gebruik de magneet om het apparaat aan een metalen oppervlak te bevestigen (ijzer,

Verwenden Sie das Gerét nur bestimmungsgemaB. Verwenden Sie das Gerét nur fir den in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck.

Verwenden Sie das Gerét nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerat beschadigt oder defekt, erneuern
Sie es unverziiglich.

Das Gerat eignet sich nur zur Verwendung in Innenrdumen. Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

Das Gerat eignet sich nur fiir den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerét nicht fiir den gewerblichen Gebrauch.
Verwenden Sie das Gerét nicht an Orten mit hoher Feuchtigkeit wie beispielsweise Badezimmern oder Schwimmbédern.
Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nahe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen Behltnissen, die Wasser
enthalten.

Verwenden Sie das Gerit nicht in Ofen oder Mikrowellen.

Batteriesicherheit

Verwenden Sie ausschlieBlich die in dieser Anleitung genannten Batterien.

Verwenden Sie keine alten und neuen Batterien zusammen.

Verwenden Sie nicht Batterien unterschiedlicher Typen oder Marken.

Setzen Sie die Batterien nicht mit vertauschter Polaritat ein.

SchlieBen Sie die Batterien nicht kurz und zerlegen Sie sie nicht.

Setzen Sie die Batterien keinem Wasser aus.

Setzen Sie die Batterien keinem Feuer oder (ibermaBiger Hitze aus.

Batterien neigen dazu, auszulaufen, wenn Sie vollsténdig entladen sind. Um eine Beschadigung des Produkts zu
vermeiden, entfernen Sie die Batterien, wenn das Produkt ldngere Zeit nicht benutzt wird.

Falls Batterieflissigkeit mit der Haut oder Kleidung in Beriihrung kommt, spilen Sie die Flussigkeit sofort mit frischem
Wasser fort.

Reinigung und Pflege
Warnung!

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen oder Warten stets ab.
Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheuermittel.
Reinigen Sie das Gerit nicht von innen.

9. Magneet ikkel, kobalt en d N hun | N «  Versuchen Sie nicht, das Gerét zu reparieren. Falls das Gerat nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie es gegen ein neues aus.
nikkel, kobalt en de meeste van hun legeringen). «  Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.
. - Reinigen Sie das AuBere des Geréts mit einem weichen feuchten Tuch. Trocknen Sie das Gerit griindlich mit einem
Gebruik sauberen trockenen Tuch ab.
«  Reinigen Sie den Messfiihler mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie den Messfiihler griindlich mit einem sauberen,
Tlmer trockenen Tuch ab.
Zet de modusschakelaar in de timermodus. De display toont de timer.
Druk op de minuten/seconden-knoppen om de timer in te stellen. paﬁol - Desc on
Druk op de start/stop-knop om de timer te starten.
Als de timer "00:00" bereikt, klinkt een alarm.
Druk nogmaals op de start/stop-knop om de timer te stoppen. 1. Interruptor de «  Paraencender el dispositivo, sitte el interruptor de encendido/apagado en la posicion “ON’.
Houd de minutenknop en de secondenknop gelijktijdig ingedrukt om de timer te resetten. encendido/apagado «  Paraapagar el dispositivo, sitte el interruptor de encendido/apagado en la posicion “OFF”.
Vleesthermometer 2. Interruptor de modo «  Situe el interruptor en "COOK" para definir el modo de coccion.
Zet de modusschakelaar in de kookmodus. De display toont de temperatuur. - Sitdeelinterruptor en "TIMER" para definir el modo de temporizador.
Sluit de sondeplug aan op het apparaat. 3. Botdnarriba +  Modo de coccion: Pulse el botén para aumentar la temperatura.
Druk op de omhoog/omlaag-knoppen om de temperatuur in te stellen. De ingestelde temperatuur wordt rechts op de Botén de los minutos « Modo de temporizador: Pulse el botén para ajustar los minutos.
display weergegeven. ) N — - —
. . . Steek de sonde in het dikste gedeelte van het vlees. De werkelijke temperatuur wordt links op de display weergegeven. 4. Boténabajo + Modo de coccion: Pulse el boton para disminuir la temperatura.
melissa-online.nl/products/melissa-16310241 Als de vleesthermometer de ingestelde temperatuur bereikt, Klinkt een alarm. Boton de los segundos |« Modo de temporizador: Pulse el botén para ajustar los segundos.
Temperatuurbere|k voor vleesproducten 5. Botdn de °C/°F +  Modo de coccion: Pulse el botdn para definir la unidad de temperatura (°C/°F).
Boton de inicio/parada | +  Modo de temporizador: Pulse el botén para iniciar o detener el temporizador.
. . Vleesproduct Vleesproduct N "
S eoﬁca‘uonsv N - «  Modo de coccion: La pantalla muestra la temperatura real y la temperatura definida.
p : Runderhaas, medium/rare 38-55°C Schapenbout, medium/rare 65-70°C 6. Pantalla +  Modo de temporizador: La pantalla muestra los minutos y los segundos.
. COU ntd own timer: 99 min. and 59 sec. Rundergebraad 85-90°C Schapenbout, well done 80-85°C « Inserte el enchufe de la sonda en la entrada de la sonda del lateral del dispositivo.
Runderborst 90-95°C Hertengebraad 75-80°C 7. Sonda « Inserte la sonda en la parte més gruesa de la carne para medir la temperatura interna
. Temperature range: 0-250 °C Kalfshaas 50-55 °C Wildzwijngebraad 75-78°C de la carne.
. Kalfslende, medium/rare 50-55°C Kip 80-85°C «  Abra el compartimento de las pilas.
° Probe ca ble Iength' 1.0m o o 8. Compartimento de +  Introduzca la pila (AAA) en el compartimento de las pilas. Asegurese de que la polaridad de
s Kalfsgebraad 6874°C Kalkoen 80-90°C las pilas las pilas (+/-) coincida con las marcas de polaridad del interior del compartimento de las pilas.
. Power. 1x 1.5V AAA battery (nOt InCIUded) Varkenslende 55-60 °C Eend 80-90 °C «  Cierre el compartimento de las pilas.
Varkensgebraad 70-75°C 9. Iman «  Utilice el iman para fijar el dispositivo a una superficie metalica (hierro, niquel, cobalto y
: la mayoria de sus aleaciones).
Veiligheid U
- - - pr—— Algemene veiligheid so
1. On/off switch To SW!tCh on the devtce, setthe on/off SW!tCh tothe ,,ON ,POS"_I?“' +  Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging. T izad
To switch off the device, set the on/off switch to the “OFF” position. emporizador

Set the switch to "COOK" to set the cooking mode.

2. Mode switch Set the switch to "TIMER" to set the timer mode.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen veroorzaakt door
het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het apparaat.
Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met een lichamelijke, zintuiglijke,

3. Upbutton .
Minute button .

Cooking mode: Press the button to increase the temperature.
Timer mode: Press the button to set the minutes.

4. Down button
Second button

Cooking mode: Press the button to decrease the temperature.
Timer mode: Press the button to set the seconds.

5. °C/°F button
Start/stop button

Cooking mode: Press the button to set the temperature unit (°C/°F).
Timer mode: Press the button to start or stop the timer.

Cooking mode: The display shows the actual temperature and the set temperature.

6. Display Timer mode: The display shows the minutes and the seconds.
7. Probe + Insert the probe plug into the probe input in the side of the device.
: « Insert the probe into the thickest part of the meat to measure the core temperature of the meat.
Open the battery compartment.
8. Battery Insert the battery (AAA) into the battery compartment. Make sure that the battery polarity
compartment (+/-) matches the polarity markings inside the battery compartment.
Close the battery compartment.
Use the magnet to attach the device to a metal surface (iron, nickel, cobalt and most of
9. Magnet .
their alloys).
Use
Tlmer

Set the mode switch to the timer mode. The display shows the timer.

Press the minute/second buttons to set the timer.

Press the start/stop button to start the timer.

If the timer reaches "00:00", an alarm will sound.

Press the start/stop button again to stop the timer.

Simultaneously press and hold the minute button and the second button to reset the timer.

Meat thermometer
Set the mode switch to the cooking mode. The display shows the temperature.
Connect the probe plug to the device.
Press the up/down buttons to set the temperature. The set temperature is shown on the right side of the display.
Insert the probe into the thickest part of the meat. The actual temperature is shown on the left side of the display.
If the meat thermometer reaches the set temperature, an alarm will sound.

Temperature range for meat products

lijke of motorische beperking of zonder de benodigde ervaring en kennis indien ze onder toezicht staan of
instructies krijgen over hoe het apparaat op een veilige manier kan worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen die
met het gebruik samenhangen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij onder toezicht staan.
Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
beschreven in de handleiding.
Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of defect apparaat onmiddellijk.
+  Hetapparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.
+ Hetapparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor commerciéle doeleinden.
Gebruik het apparaat niet op plaatsen met een hoge luchtvochtigheid, zoals badkamers en zwembaden.
Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen die water bevatten.
Gebruik het apparaat niet in ovens of magnetrons.

Batterl ijveiligheid
Gebruik alleen de in de handleiding vermelde batterijen.
Combineer geen oude en nieuwe batterijen.
Gebruik geen batterijen van verschillende typen of merken.
Installeer batterijen niet met omgekeerde polariteit.
Veroorzaak geen kortsluiting van de batterijen. Haal de batterijen niet uit elkaar.
Stel de batterijen niet bloot aan water.
Stel de batterijen niet bloot aan vuur of extreme hitte.
Volledig ontladen batterijen kunnen gaan lekken. Verwijder de batterijen wanneer u het product gedurende langere tijd
onbeheerd achterlaat om schade aan het product te voorkomen.
Indien vloeistof uit de batterij in contact komt met de huid of kleding, onmiddellijk spoelen met vers water.

Reiniging en onderhoud

Waarschuwmg'
Schakel voor reiniging en onderhoud altijd het apparaat uit.
Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.
Reinig niet de binnenzijde van het apparaat.
Probeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door een nieuw apparaat.
Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

Reinig de buitenzijde van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Droog het apparaat grondig af met een schone,
droge doek.
Reinig de sonde met warm zeepwater. Droog de sonde grondig af met een schone, droge doek.

Deutsch - Beschreibun

Um das Gerit einzuschalten, stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf Position, ON".

Meat product Meat product 1. Ein-/Aus-Schalter Um das Gerit auszuschalten, stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf Position ,OFF*.
Fillet of beef, medium/rare 38-55°C Leg of mutton, medium/rare 65-70°C Stellen Sie den Schalter auf,COOK’, um den Garmodus einzustellen.
2. Modusschalter Stellen Sie den Schalter auf , TIMER, um den Timer-Modus einzustellen
Roast beef 85-90°C Leg of mutton, well-done 80-85°C " ! .
. B 3 N 3. AufTaste Garmodus: Driicken Sie die Taste, um die Temperatur zu erhéhen.
Brisket of beef 90-95°C Roast venison 75-80°C Minuten-Taste Timer-Modus: Driicken Sie auf die Taste, um die Minuten einzustellen.
Fillet of veal 50-55°C Roast boar 7578°C 4. Ab-Taste Garmodus: Driicken Sie die Taste, um die Temperatur zu verringern.
Saddle of veal, medium/rare 50-55°C Chicken 80-85°C Sekunden-Taste Timer-Modus: Driicken Sie die Taste, um die Sekunden einzustellen.
Roast veal 68-74°C Turkey 80-90 °C 5. °C/°F-Taste +  Garmodus: Driicken Sie die Taste, um die Temperatureinheit (°C/°F) einzustellen.
Start/Stopp-Taste | «  Timer-Modus: Driicken Sie die Taste, um den Timer zu starten oder zu stoppen.
Saddle of pork 55-60 °C Duck 80-90 °C
N 6. Displa +  Garmodus: Im Display werden die reale Temperatur und die voreingestellte Temperatur angezeigt.
Roast pork 70-75°C . play « Timer-Modus: Die Anzeige zeigt die Minuten und Sekunden an.
Stecken Sie den Stopfen des Messfiihlers in die Offnung des Messfiihlers an der Seite des Gerats.
Safet 7. Messfihler Fiihren Sie den Messfuhler in den dicksten Teil des Fleisches ein, um die Kerntemperatur des
y Fleisches zu messen.

General safety
Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons caused by non-
observance of the safety instructions and improper use of the device.

«  The device can be used by children from 8 years and above and by persons with a physical, sensory, mental or motor
disability, or lack of experience and knowledge if they are supervised or instructed on how to use the device in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not play with the device. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children without supervision.

Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than described in the manual.

Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective, replace the device immediately.
+  The device is suitable for indoor use only. Do not use the device outdoors.

The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes.

Do not use the device in locations with high humidity, such as bathrooms and swimming pools.

Do not use the device near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.

Do not use the device in ovens or microwaves.

Battery safety
Use only the batteries mentioned in the manual.
Do not use old and new batteries together.
Do not use batteries of different types or brands.
Do not install batteries in reverse polarity.
Do not short-circuit or disassemble the batteries.
Do not expose the batteries to water.
Do not expose the batteries to fire or excessive heat.
Batteries are prone to leakage when fully discharged. To avoid damage to the product, remove the batteries when
leaving the product unattended for longer periods of time.
If liquid from the batteries comes into contact with skin or clothing, immediately rinse with fresh water.

Cleaning and maintenance

Warnmg'
Before cleaning or maintenance, always switch off the device.
Do not use cleaning solvents or abrasives.
Do not clean the inside of the device.
Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new device.
Do not immerse the device in water or other liquids.

Clean the outside of the device using a soft, damp cloth. Thoroughly dry the device with a clean, dry cloth.
Clean the probe with warm soapy water. Thoroughly dry the probe with a clean, dry cloth.

Offnen Sie das Batteriefach.

Setzen Sie die Batterie (AAA) in das Batteriefach ein. Achten Sie darauf, dass die Polaritat der
Batterien (+/-) mit den Polaritétskennzeichnungen im Batteriefach Gibereinstimmt.
SchlieBen Sie das Batteriefach.

8. Batteriefach

«  Verwenden Sie den Magneten, um das Gerét an einer Metalloberflache (Eisen, Nickel, Kobalt

9. Magnet und die meisten ihrer Legierungen) zu befestigen.

Gebrauch

Timer

+  Stellen Sie den Modus-Schalter auf den Timer-Modus. Auf der Anzeige erscheint der Timer.
+  Driicken Sie auf die Minuten-/Sekundentaste, um den Timer einzustellen.

«+  Driicken Sie die Start-/Stopptaste, um den Timer zu starten.

Situe el interruptor de modo en el modo de temporizador. La pantalla muestra el temporizador.

Pulse el boton de los minutos/segundos para ajustar el temporizador.

Pulse el botén de inicio/parada para iniciar el temporizador.

Si el temporizador alcanza "00:00", sonara una alarma.

Pulse de nuevo el boton de inicio/parada para detener el temporizador.

Pulse y mantenga pulsados simultaneamente el boton de los minutos y el botén de los segundos para reiniciar el
temporizador.

Termoémetro para carne

Situe el interruptor de modo en el modo de coccién. La pantalla muestra la temperatura.

Conecte el enchufe de la sonda al dispositivo.

Pulse los botones arriba/abajo para definir la temperatura. La temperatura definida aparece en el lado derecho de la pantalla.
Inserte la sonda en la parte més gruesa de la carne. La temperatura real aparece en el lado izquierdo de la pantalla.

Si el termémetro para carne alcanza la temperatura definida, sonara una alarma.

Thermomeétre a viande

«  Positionnez l'interrupteur de mode sur cuisson. L'affichage indique la température.

«  Connectez la fiche de sonde a I'appareil.

«  Appuyez sur les boutons haut /bas pour régler la température. La température réglée s'affiche a droite de l'affichage.
« Insérezla sonde dans la partie la plus épaisse de la viande. La température réelle s'affiche a gauche de I'affichage.

«  Sile thermomeétre a viande atteint la température réglée, une alarme retentit.

Plage de température des produits carnés

1. Interruptor deligar/ | «
desligar .

Para ligar o dispositivo, coloque o interruptor de ligar/desligar na posigao "ON".
Para desligar o dispositivo, coloque o interruptor de ligar/desligar na posigao "OFF".

- Coloque o interruptor em "COOK" para definir o modo de cozedura.

2. Interruptor de modo - Coloque o interruptor em "TIMER" para definir o modo de temporizador.

Produit carné Produit carné 3. Botao para cima + Modo de cozedura: Prima o botao para aumentar a temperatura.
Filet de beeuf, a point/saignant 38-55°C Gigot de mouton, a point/saignant 65-70°C Botdo de minutos +  Modo de temporizador: Prima o botao para definir os minutos.
Réti de boeuf 85-90°C Gigot de mouton, bien cuit 80-85°C 4. Botao para baixo + Modo de cozedura: Prima o botao para diminuir a temperatura.
Poitrine de beeuf 90-95 °C Réti de venaison 75-80 °C Botdo de segundos |+ Modo de temporizador: Prima o botéo para definir os segundos.
Filet de veau 50-55°C Roti de sanglier 75-78 °C 5. Botao °C/°F +  Modo de cozedura: Prima o botao para definir a unidade de temperatura (°C/°F).
Selle de veau, a point/saignant 50-55°C Poulet 80-85 °C Botéo iniciar/parar «  Modo de temporizador: Prima o botao para iniciar ou parar o temporizador.
Roti de veau 68-74°C Dinde 80-90 °C 6. Visor «  Modo de cozedura: O visor apresenta a temperatura real e a temperatura definida.
: «  Modo de temporizador: O visor apresenta os minutos e os segundos.
Selle de porc 55-60 °C Canard 80-90 °C N N —
7. Sonda « Insira aficha do sensor na tomada do sensor na parte lateral do dispositivo.
Réti de porc 70-75°C ) « Insira a sonda na parte mais espessa da carne para medir a temperatura interna da carne.
«  Abra o compartimento das pilhas.

P ez . «  Coloque a pilha (AAA) no compartimento da pilha. Certifique-se de que a polaridade
Sécurité 8. giLI):;rS:artlmento das das pilhas (+/-) corresponde as indicag6es de polaridade no interior do compartimento
Securlte générale das pilhas. ) _

Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure. +  Feche o compartimento das pilhas.
©oLe fa.brlcan; deal|ne(teuttzvrespor;iab|tl.|te pour les dqmn&agles ou blfsques consécutifs causés par le non-respect des 9. fman «  Utilize o iman para fixar o dispositivo a uma superficie metalica (ferro, niquel, cobalto e a
consignes de securite e une utilisation inappropriee de l'appareil. .

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 8 ans ou plus et des personnes présentant un handicap physique,
sensoriel, mental ou moteur, voire dépourvus des connaissances et de I'expérience nécessaires, en cas de surveillance
ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en toute sécurité et de compréhension des risques impliqués. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
supervision.

«  Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans le
manuel.
N'utilisez pas I'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si I'appareil est endommagé ou
défectueux, remplacez-le immédiatement.

«  Lappareil est congu exclusivement pour une utilisation en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

«  Lappareil est congu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas |'appareil a des fins commerciales.

«  Nutilisez pas I'appareil dans des endroits trés humides, ainsi les salles de bains et piscines.
N'utilisez pas I'appareil & proximité d'une baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou d'autres récipients contenant de I'eau.

N'utilisez pas 'appareil dans un four ou un four microondes.Sécurité des piles

Utilisez uniquement les piles mentionnées dans le manuel.

N'utilisez jamais des piles usées avec des piles neuves.

N'utilisez pas des piles de marques ou de types différents.

N'installez pas les piles selon une polarité inversée.

Ne court-circuitez et ne démontez pas les piles.

N'exposez pas les piles a I'eau.

N'exposez pas les piles au feu ou a une chaleur excessive.

Les piles chargées a fond ont tendance a fuir. Pour éviter d'endommager I'appareil, retirez les piles si vous laissez
I'appareil sans surveillance pendant des périodes prolongées.

Si du liquide s'échappant des piles entre en contact avec la peau ou les vétements, rincez immédiatement a I'eau claire.

Nettoyage et entretien

Avertissement !

«  Avantle nettoyage ou I'entretien, éteignez systématiquement l'appareil.

«  N'utilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.

«  Ne nettoyez pas l'intérieur de l'appareil.

«  Netentez pas de réparer |'appareil. Si I'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.
+  Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou autres liquides.

«  Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux et humide. Séchez soigneusement I'appareil avec un chiffon
propre et sec.
+  Nettoyez la sonde a I'eau savonneuse chaude. Séchez soigneusement la sonde a l'aide d'un chiffon propre et sec.

Italiano - Descrizione

Per accendere il dispositivo, ruotare l'interruttore di accensione/spegnimento in posizione “ON".

1. Interruttore on/off P . . N . . P,
nterruttore on/’ Per spegnere il dispositivo, ruotare l'interruttore di accensione/spegnimento in posizione “OFF".

2. Commutatore
modalita

Ruotare il commutatore su“COOK” per impostare la modalita di cottura.
Ruotare il commutatore su“TIMER” per impostare la modalita timer.

3. Pulsante Su .
Pulsante dei minuti | -

Modalita di cottura: Premere il pulsante per aumentare la temperatura.
Modalita timer: Premere il pulsante per impostare i minuti.

4. Pulsante Giu .
Pulsante dei secondi | -

Modalita di cottura: Premere il pulsante per diminuire la temperatura.
Modalita timer: Premere il pulsante per impostare i secondi.

Modalita di cottura: Premere il pulsante per impostare I'unita di misura della temperatura
(°C/°F).
Modalita timer: Premere il pulsante per avviare o arrestare il timer.

5. Pulsante °C/°F
Pulsante Start/Stop

Modalita di cottura: Il display mostra la temperatura effettiva e la temperatura impostata.

Intervalo de temperatura para productos carnicos 6. Display Modalita timer: Il display mostra i minuti e i secondi.
Producto carnico Producto carnico «  Collegare il connettore della sonda alla porta d'ingresso apposita sul lato del dispositivo.
Solomillo de res, medio hecho/poco hecho 38-55°C Paletilla de cordero, medio hecha/poco hecha 65-70°C 7. Sonda ° Inserlrz ITI sonda nella parte pits spessa del pezzo di carne per misurare la temperatura al
cuore della carne.
Carne de res asada 85-90°C Paletilla de cordero, muy hecha 80-85°C
N N «  Aprire il vano batterie.
Falda de res 90-95°C Venado asado 75-80°C 8. Vano batterie « Inserire la batteria (AAA) nel vano batterie. Assicurarsi che la polarita delle batterie (+/-)
Solomillo de ternera 50-55°C Jabali asado 75-78°C : corrisponda a quella indicata nel vano batterie.
Lomo de ternera, medio hecho/poco hecho 50-55°C Pollo 80-85 °C + Chiudere il vano batterie.
Ternera asada 68-74°C Pavo 80-90 °C 9. Magnete Utilizzare il magnete per fissare il dispositivo a una superficie metallica (ferro, nickel,
P " . cobalto e la maggior parte delle leghe metalliche).
Lomo de cerdo 55-60°C Pato 80-90°C
Cerdo asado 70-75°C
Uso
Timer

Seguridad
Segurldad general

Lea el manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad.

El fabricante no es responsable de dafios consecuentes o de dafios en la propiedad o en las personas causados por no
seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este dispositivo.

El dispositivo puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por personas con una discapacidad fisica, sensorial,
mental o motora, 0 que no tengan experiencia ni conocimientos, sin son supervisados o instruidos en el uso del
dispositivo de forma segura y entienden los riesgos implicados. Los nifios no pueden jugar con el dispositivo. Los nifios
no podran realizar la limpieza ni el mantenimiento reservado al usuario a menos que cuenten con supervision.

Utilice el dispositivo unicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad distinta a la descrita en
el manual.

No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido dafios o tiene un defecto. Si el dispositivo ha sufrido dafos o tiene un
defecto, sustitiyalo inmediatamente.

El dispositivo sélo es apto para uso en interiores. No utilice el dispositivo en exteriores.

El dispositivo sélo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

No utilice el dispositivo en lugares con un nivel alto de humedad, como bafios y piscinas.

No utilice el dispositivo cerca de bafieras, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.

No utilice el dispositivo en hornos o microondas.

Segurldad de las pilas

Utilice inicamente las pilas mencionadas en el manual.

No use conjuntamente pilas nuevas y usadas.

No utilice pilas de distintos tipo o marcas.

No instale las pilas con la polaridad invertida.

No cortocircuite ni desmonte las pilas.

No exponga las pilas al agua.

No exponga las pilas al fuego ni a un calor excesivo.

Las pilas tienden a tener fugas cuando estan totalmente descargadas. Para evitar dafios en el producto, saque las pilas
cuando no vaya a utilizar el producto durante periodos prolongados de tiempo.

Si el liquido de las pilas entra en contacto con la piel o la ropa, lave inmediatamente con agua.

Limpieza y mantenimiento
jAdvertencia!

Franc.

Antes de la limpieza o el mantenimiento, apague siempre el dispositivo.

No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos.

No limpie el interior del dispositivo.

No intente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustittyalo por uno nuevo.
No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos.

Limpie el exterior del dispositivo con un pafio suave humedecido. Seque bien el dispositivo con un pao limpio y seco.
Limpie la sonda con agua jabonosa templada. Seque bien la sonda con un pafio limpio y seco.

Descr

«  Sobald der Timer,00:00" erreicht hat, ertont ein Alarmsignal. 1. Interrupteur marche/ Pour allumer I'appareil, positionnez I'interrupteur marche/arrét sur la position "ON".
«  Driicken Sie die Start-/Stopptaste erneut, um den Timer anzuhalten. arrét -« Pour éteindre I'appareil, positionnez l'interrupteur marche/arrét sur la position "OFF".
+  Driicken und halten Sie gleichzeitig die Minutentaste und die Sekundentaste, um den Timer zuriickzusetzen. 2. Interrupteurdemode | © Réglez l'interrupteur sur "COOK" pour activer le mode cuisson.
. B P «  Réglez l'interrupteur sur "TIMER" pour activer le mode minuteur.
Fleischthermometer
1 - X
«  Stellen Sie den Modus-Schalter auf den Garmodus. Auf dem Display erscheint die Temperatur. 3. Bouton haut . Mode de cu\ssor.\ : Appuyez sur le bouton pour augmenter la temperature.
. Verbinden Sie den Messfiihler mit dem Gerat. Bouton des minutes Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour régler les minutes.
«  Driicken Sie auf die Auf-/Abwarts-Tasten, um die Temperatur einzustellen. Die eingestellte Temperatur wird auf der 4. Bouton bas « Mode de cuisson : Appuyez sur le bouton pour réduire la température.
rechten Seite des Displays angezeigt. Bouton des secondes «  Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour régler les secondes.
. E\'{hrlen Sie den Messfuhler in den dicksten Teil des Fleisches ein. Die reale Temperatur wird auf der linken Seite des 5. Bouton °C/°F Mode de cuisson : Utilisez le bouton pour régler les unités de température (°C/°F).
isplays angez.elgt. . . . N ) . Bouton marche/arrét Mode minuteur : Appuyez sur le bouton pour démarrer ou arréter le minuteur.
+  Sobald das Fleischthermometer die voreingestellte Temperatur erreicht, ertont ein Alarmsignal. ded fch . . e et "
. o o « Mode de cuisson : L'affichage indique la température réelle et la température réglée.
Temperaturberelch fiir FIeISChPrOdUkte 6. Affichage +  Mode minuteur : Laffichage indique les minutes et les secondes.
Fleischprodukt Fleischprodukt Insérez la fiche de sonde dans I'entrée de sonde sur le coté de l'appareil.
Filet oder Rind, Medium/R 38-55°C L eule, Medi R 65-70°C 7. Sonde Insérez la sonde dans la partie la plus épaisse de la viande afin d'en mesurer la
ilet oder Rind, Medium/Rare - ammkeule, Medium/Rare - température a coeur.
Rinderbraten 85-90°C Lammkeule, Well Done 80-85°C «  Ouvrez le compartiment de pile.
Bruststiick vom Rind 90-95 °C Hirschbraten 75-80°C 8. Compartiment de pile « Insérezla pile (AAA) dana le (t)mpartlment de pile. Asstjrez—vous que la polarité des piles
(+/-) correspond aux repéres indiqués dans le compartiment de pile.
Kalbsfilet 50-55°C Wildschweinbraten 75-78°C «  Fermezle compartiment de pile.
Kalbsriicken, Medium/Rare 50-55°C Héhnchen 80-85 °C 9. Aimant Utilisez I'aimant pour fixer I'appareil sur une surface métallique (fer, nickel, cobalt et la
B plupart de leurs alliages).
Kalbsbraten 68-74°C Truthahn 80-90°C
Schweineriicken 55-60 °C Ente 80-90°C
Schweinebraten 70-75°C Usage
Minuteur

Sicherheit

AIIgememe Sicherheit
Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur
spateren Bezugnahme auf.

Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fiir Folgeschaden, Sachschaden oder Personenverletzungen, die durch die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch unsachgeméBe Handhabung des Gerétes entstanden sind.

«  Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen, geistigen
oder motorischen Fihigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Pflege seitens des Benutzers darf nur von
Kindern durchgefiihrt werden, wenn diese beaufsichtigt werden.

Positionnez l'interrupteur de mode sur minuteur. Laffichage indique le minuteur.

Appuyez sur les boutons des minutes /secondes pour régler le minuteur.

Appuyez sur le bouton marche/arrét pour démarrer le minuteur.

Si le minuteur atteint “00:00", I'alarme retentit.

Appuyez sur le bouton marche/arrét a nouveau pour arréter le minuteur.

Appuyez simultanément sur le bouton des minutes et le bouton des secondes sans les relacher pour réinitialiser le
minuteur.

«  Impostare il commutatore di modalita sulla modalita timer. Sul display compare il timer.

«  Premere il pulsante di impostazione dei minuti/secondi per impostare il timer.

«  Premere il pulsante Start/Stop per avviare il timer.

«  Seil timer raggiunge "00:00", viene emesso un allarme acustico.

«  Premere di nuovo il pulsante Start/Stop per interrompere il timer.

«  Premere e mantenere premuti simultaneamente i pulsanti dei minuti e dei secondi per azzerare il timer.

Termometro per carni
Impostare il commutatore di modalita sulla modalita di cottura. Sul display viene visualizzata la temperatura.
Collegare il connettore della sonda al dispositivo.
Premere i pulsanti Su/Giu per impostare la temp ira. La temp Iraimp compare sul lato destro del display.
Inserire la sonda nella parte piti spessa della carne. La temperatura effettiva compare sul lato sinistro del display.
Se il termometro per carni raggiunge la temperatura impostata, verra emesso un allarme acustico.

Gamma di temperature per prodotti a base di carne

maior parte das respetivas ligas).

Utilizacao

Temporlzador
Coloque o interruptor de modo no modo de temporizador. O visor apresenta o temporizador.
Prima o botéo de minutos/segundos para regular o temporizador.
Prima o botéo iniciar/parar para iniciar o temporizador.
Se o temporizador atingir "00:00", ir4 soar um alarme.
Prima o botéo iniciar/parar novamente para parar o temporizador.
Prima simultaneamente e mantenha premido o botdo de minutos e o botao de segundos para repor o temporizador.

Termometro para carne
Coloque o interruptor de modo no modo de cozedura. O visor apresenta a temperatura.
Ligue a ficha da sonda ao dispositivo.
Prima os botoes para cima/para baixo para definir a temperatura. A temperatura definida ¢ apresentada no lado direito
do visor.
Insira a sonda na parte mais espessa da carne. A temperatura real ¢ apresentada no lado esquerdo do visor.
Se o termémetro para carne atingir a temperatura definida, ira soar um alarme.

Intervalo de temperaturas para produtos de carne

Produto de charcutaria Produto de charcutaria

;i;e;;iz(c)ame de vaca, ao ponto/mal 38.55°C ;:2:::: carneiro, ao ponto/mal 65-70°C
Rosbife 85-90 °C Perna de carneiro, bem passada 80-85°C
Peito de carne de vaca 90-95°C Carne de veado assada 75-80°C
Filé de vitela 50-55°C Javali assado 75-78°C
Lombo de vitela, ao ponto/mal passado 50-55°C Frango 80-85°C
Vitela assada 68-74°C Peru 80-90°C
Lombo de porco 55-60 °C Pato 80-90 °C
Porco assado 70-75°C

Seguranca

Seguranga geral
Leia atentamente o manual de instrugdes antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura.

O fabricante nao se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas provocados pela inobservancia
das instrugdes de seguranca e utilizagao indevida do dispositivo.

« Odispositivo pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8 anos e pessoas com capacidade fisica,
sensorial, mental ou motora diminuida ou falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam supervisionadas ou recebam
instrugdes relativas a utilizacdo do dispositivo de um modo seguro e compreendam os riscos envolvidos. As criangas ndo
deveréo brincar com o dispositivo. A limpeza e a manutencao pelo utilizador nao deveréo ser realizadas por criangas
sem supervisao.

Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Nao utilize o dispositivo para outras finalidades além das
descritas no manual.

«  Nao utilize o dispositivo caso tenha alguma peca danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver danificado ou tenha
defeito, substitua imediatamente o dispositivo.
0 dispositivo destina-se apenas a utilizagdo no interior. Nao utilize o dispositivo no exterior.
O dispositivo destina-se apenas a utilizagao doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.
Nao utilize o dispositivo em locais com elevada humidade, tais como casas de banho e piscinas.

« Nao utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatdrios ou outros recipientes que contenham agua.

«  Nao utilize o dispositivo em fornos ou micro-ondas.

Seguranga das pilhas
Utilize apenas as pilhas indicadas neste manual.

«  Nao misture pilhas usadas e novas.

«  Nao utilize pilhas de tipos ou marcas diferentes.

+ Nao instale as pilhas com polaridade invertida.

«  Nao coloque as pilhas em curto-circuito nem as desmonte.

+ Nao exponha as pilhas a dgua.

«  Nao exponha as pilhas a fogo ou calor excessivo.

«  As pilhas facilmente apresentam fugas quando totalmente descarregadas. Para evitar danos ao produto, retire as pilhas
sempre que nao for utilizar o produto durante longos periodos de tempo.

«  Seoliquido das pilhas entrar em contacto com a pele ou vestuario, lave imediatamente com dgua corrente.

Limpeza e manutencao

Awso'
Desligue sempre o dispositivo antes de proceder & limpeza ou manutencao.
Néo utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.
Né&o limpe o interior do dispositivo.
Néo tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo ndo funcionar corretamente, substitua-o por um dispositivo novo.
Nao mergulhe o dispositivo em dgua ou outros liquidos.

Limpe o exterior do dispositivo utilizando um pano himido macio. Segue minuciosamente o dispositivo com um pano
limpo e seco.
Limpe o sensor em dgua morna com detergente. Seque minuciosamente a sonda com um pano limpo e seco.

k - Beskrivelse

1. Taend/sluk-kontakt Teend for enheden ved at seette taend/sluk-kontakten i positionen "ON".

Sluk for enheden ved at saette teend/sluk-kontakten i positionen "OFF".
Prodotto a base di carne Prodotto a base di carne
Til dsk «  Seet kontakten pa "COOK” for at indstille tilberedningstilstand.
Filetto di manzo, cottura media/ 38.55°C Cosciotto di agnello, cottura media/ 65.70°C 2. Tilstandsknap . Satkontakten pa "TIMER" for at indstille timer-tilstand.
al sangue al sangue
- - 3. Op-knap Tilberedningstilstand: Tryk pa knappen for at ege temperaturen.
Roast-beef 85-90°C Cosciotto di agnello, ben cotto 80-85°C Minut-knap Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at indstille minutterne.
Punta di petto di manzo 90-95 °C Arrosto di carne di cervo 75-80°C 4. Ned-knap Tilberedningstilstand: Tryk pa knappen for at seenke temperaturen.
Filetto di vitello 50-55 °C Arrosto di cinghiale 75-78 °C Sekund-knap Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at indstille sekunderne.
Sella di vitello, cottura media/al sangue 50-55 °C Pollo 80-85°C 5. °C/°F-knap . T!Iberet.iningslilsland:Tryk pa knappen for at indstille tem.peraturenhedeme (°C/°F).
Start/stop-knap «  Timer-tilstand: Tryk pa knappen for at starte eller stoppe timeren.
Arrosto di vitello 68-74°C Tacchino 80-90 °C ) - n ) ) ) N
6. Displa «  Tilberedningstilstand: Displayet viser den faktiske temperatur og den indstillede temperatur.
Sella di maiale 55-60 °C Anatra 80-90°C - Display . Timer-tilstand: Displayet viser minutterne og sekunderne.
Arrosto di maiale 70-75°C Seet stikket fra sonden ind i siden af anordningen.
7. Sensor

Sicurezza

Slcurezza generale
Leggere il manuale con attenzione prima dell'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

« Il fabbricante non & responsabile per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone derivanti
dall'inosservanza delle istruzioni sulla sicurezza o dall'uso improprio del dispositivo.

« Il dispositivo puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali, mentali
o motorie, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza, sotto supervisione o dopo avere ricevuto adeguate istruzioni
riguardo all'uso in sicurezza del dispositivo e avere compreso i pericoli intrinseci nell'uso. | bambini non devono giocare con
il dispositivo. Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da bambini senza supervisione.

«  Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli descritti nel
manuale.

«  Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo & danneggiato o difettoso, sostituirlo
immediatamente.

Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti interni. Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

+  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi commerciali.

«  Non utilizzare il dispositivo in posizioni con un elevato tasso di umidita come bagni o piscine.

«  Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti contenenti acqua.

«  Non utilizzare il dispositivo in forni convenzionali o a microonde.

Sicurezza relativa alla batteria

- Utilizzare esclusivamente le batterie indicate nel manuale.

« Non mischiare batterie nuove e vecchie.

«  Non utilizzare batterie di tipi o marchi diversi.

+ Noninstallare le batterie invertendo la polarita.

« Non mettere in corto circuito o disassemblare le batterie.

«  Non esporre le batterie all'acqua.

«  Non esporre le batterie a fiamme o calore eccessivo.

«  Le batterie sono soggette a perdite quando sono completamente scariche. Per evitare di danneggiare il prodotto,
rimuovere le batterie quando viene lasciato incustodito per periodi prolungati.

+  Nel caso di contatto del liquido delle batterie con pelle o indumenti, sciacquare immediatamente con acqua fresca.

Pulizia e manutenzione

Attenzlone'
Prima di effettuare operazioni di pulizia 0 manutenzione, spegnere sempre il dispositivo.
Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.
Non pulire l'interno del dispositivo.
Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con uno nuovo.
Non immergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

Pulire I'esterno del dispositivo con un panno morbido e umido. Asciugare a fondo il dispositivo con un panno pulito e
asciutto.
Pulire la sonda con acqua calda e sapone. Asciugare accuratamente la sonda con un panno pulito e asciutto.

Saet sonden ind i den tykkeste del af kedet for at méle kernetemperaturen i kedet.

Abn batterirummet.

Seet batteriet (AAA) i batterirummet. Se efter, om batteriernes polaritet (+/-) passer med
markeringerne inde i batterirummet.

Luk batterirummet.

8. Batterirum

9. Magnet +  Brug magneten til at seette anordningen p& en metaloverflade (jern, nikkel, kobolt og de

fleste legeringer med dem).

Anvendelse

T|mer
Stil tilstandsknappen pa timer-tilstand. Displayet viser timeren.
Tryk p& minut/sekund-knapperne for at indstille timeren.
Tryk pa start/stop-knappen for at starte timeren.
Hvis timeren nar "00:00", lyder der en alarm.
Tryk pa knappen start/stop-knappen igen for at stoppe timeren.
Tryk samtidig og hold minut-knappen og sekund-knappen nede for at nulstille timeren.

Kgdtermometer

«  Stil tilstandsknappen pé tilberedningstilstand. Displayet viser temperaturen.

«  Tilslut sondestikket til anordningen.

«  Tryk pa op/ned-knapperne for at indstille temperaturen. Den indstillede temperatur vises pa hgjre side af displayet.
«  Stik sonden ind i den tykkeste del af kadet. Den faktiske temperatur vises pé venstre side af displayet.

«  Hvis kedtermometeret nér op pa den indstillede temperatur, lyder der en alarm.

Temperaturomrade for kadprodukter

Sikkerhed

Generel sikkerhed
Laes vejledningen omhyggeligt far brug.
Gem vejledningen til fremtidig brug.
Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader
der opstar pa ejendom eller personer, p grund af
manglende overholdelse af sikkerhedsvejledninger og
forkert brug af enheden.
Enheden kan anvendes af bgrn i alderen 8 dr og
opefter, og af personer med fysiske, sensoriske eller
mentale handicap eller mangel pd erfaring eller
kendskab, hvis de holdes under opsyn eller undervises
i brug af enheden pd en sikker mdde og forstar de
involverede farer. Barn ma ikke lege med enheden.
Renggring og vedligeholdelse md ikke udfares af barn,
der ikke er under opsyn.

« Brug kun enheden til de tilsigtede formdl. Brug ikke
enheden til andre formal end dem, som er beskrevet i
vejledningen.

« Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller
defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller defekt,
skal den omgdende udskiftes.

« Enheden er kun beregnet til indendars brug. Brug ikke
enheden udendrs.

« Enheden er kun beregnet til hjemmebrug. Brug ikke
enheden til kommercielle formal.

« Brug ikke enheden pd meget fugtige steder som f.eks.
badeveerelser og ved svemmebassiner.

« Brug ikke enheden nar ved badekar, brusebade,
vandfade eller andre kar der indeholder vand.

Brug ikke enheden i ovne eller mikrobalgeovne.

Batterisikkerhed
Brug kun de batterier, som er naevnt i vejledningen.

« Brug ikke gamle og nye batterier saSmmen.

« Brug ikke batterier af anden type eller maerker.

« Installer ikke batterierne med omvendt polaritet.

« Kortslut eller afmonter ikke batterierne.

« Udszt ikke batterierne for vand.

« Udst ikke batterierne forild eller overdreven varme.

« Batterier kan lekke, ndr de er fuldt afladede. For at
undga skade pa produktet skal batterierne fjernes, ndr de
produktet efterlades uden opsyn i et lengere tidsrum.

« Hvis batterivaesken kommer i kontakt med hud eller

taj, skylles omgdende med frisk vand.

Rengering og vedligeholdelse

Advarsel'
Inden rengering og vedligeholdelse skal man altid slukke for enheden.
Brug ikke oplasningsmidler eller slibende rengeringsmidler.
Renger ikke enheden indvendigt.
Forsag ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny enhed.
Seenk ikke enheden ned i vand eller andre vaesker.

Renger enheden udvendigt med en bled, fugtig klud. Ter enheden grundigt af med en ren, tor klud.
Rens sonden i varmt seebevand. Ter sonden grundigt af med en ren, ter klud.

rsk - Beskrivelse

For & sl pa enheten, sett pa/av-bryteren til "ON".

1. Pa/av-bryter For & sl av enheten, sett pa/av-bryteren til "OFF".

Sett bryteren til "COOK" for & angi stekemodus.

2. Modusbryter Sett bryteren til "TIMER" for & angi timer-modus.

3. Opp-knapp
Minuttknapp

Stekemodus: Trykk pa knappen for & oke temperaturen.
Timer-modus: Trykk pa knappen for & angi minutter.

4. Ned-knapp .
Sekundknapp .

Stekemodus: Trykk pa knappen for & senke temperaturen.
Timer-modus: Trykk pa knappen for & angi sekunder.

5. °C/°F-knapp Stekemodus: Trykk pa knappen for & velge temperaturenhet (°C/°F).
Kodprodukt Kedprodukt Start/stopp-knapp Timer-modus: Trykk pa knappen for & starte eller stoppe timeren.
Oksefillet, medium/rod 38-55°C Lammekolle, medium/red 65-70°C 6. Display Stekemodus: Displayet viser faktisk temperatur og innstilt temperatur.
Roastbeef 85-90°C Lammekolle, gennemstegt 80-85°C ) Timer-modus: Displayet viser minutter og sekunder.
Oksebryst 90-95 °C Stegt révildt 75-80 °C 7. Probe Koble proben til den probekontakten pé siden av enheten.
: Sett proben inn i den tykkeste delen av kjottet for & méle kjernetemperaturen.
Kalvefillet 50-55°C Stegt vildsvin 75-78°C —
- - +  Apne batterirommet.
Kalveryg, medium/red 50-55°C Kylling 80-85°C 5. Batterirom «  Settinn batteriene (AAA) i batterirommet. Serg for at batteri-polariteten (+/-) samsvarer
Kalvesteg 68-74°C Kalkun 80-90°C aneki ’;‘et’tk'“_gen inne batterirommet.
+  Lukk batterirommet.
Sviner, 55-60 °C And 80-90°C
¥9 9. Magnet Bruk magneten til & feste enheten til en metalloverflate (jern, nikkel, kobolt og de fleste
Svinesteg 70-75°C : 9 typer legeringer).
Bruk
Tldsur

Sett modusbryteren til timer-modus. Displayet viser timeren.

Trykk pa minutt/sekundknappen for 4 stille inn timeren.

Trykk pa start/stopp-knappen for 4 starte timeren.

Huvis timeren nar "00:00", vil alarmen lyde.

Trykk pa start/stopp-knappen igjen for & stoppe timeren.

Hold inne minutt- og sekundknappen samtidig for & nullstille timeren.




Steketermometer

Sett modusbryteren til stekemodus. Displayet viser temperaturen.

Koble proben til enheten.

Bruk opp/ned-knappene for a angi temperaturen. Den innstilte temperaturen kan ses pa heyre side i displayet.
Sett proben inn i den tykkeste delen av kjottet. Den faktiske temperaturen kan ses pa venstre side i displayet.
Nar steketermometeret har nadd den innstilte temperaturen, heres en alarm.

Temperaturomrade for kjgttprodukter

«  Kdynnistd laite asettamalla virtakytkin “ON"-asentoon.

1. Virtakytkin «  Sammuta laite asettamalla virtakytkin “OFF"-asentoon.

«  Aseta keittotila laittamalla kytkin "COOK"-asentoon.

2. Tilakytkin «  Aseta ajastintila laittamalla kytkin "TIMER"-asentoon.

3. Ylospédin-painike «  Keittotila: Lisaa limpatilaa painamalla painiketta.
Minuuttipainike «  Ajastintila: Aseta minuutit painamalla painiketta.

4. Alaspéin-painike «  Keittotila: Alenna limpétilaa painamalla painiketta.
Sekuntipainike «  Ajastintila: Aseta sekunnit painamalla painiketta.

5. °C/°F-painike L N " Ls (oo . -
Kjottprodukt Kjottprodukt Kéynn’?slys/ . K?Itt?tll?:AS?ta Iém‘P‘ |Iannyki|klfo (.C/ F? palnamalla. Ralmketta.
iyt ik «  Ajastintila: Kdynnisté ja pysdyta ajastin painamalla painiketta.
Oksefilet, medium / lite stekt 38-55°C Lammeldr, medium / lite stekt 65-70°C pysaytyspainike
; o N N IR «  Keittotila: Naytt6 nayttaa todellisen limpétilan ja asetetun lampétilan.
Roastbiff 85-90°C Lammelar, godt stekt 80-85°C 6. Naytts +  Ajastintila: Nayttd nayttad minuutit ja sekunnit.
Oksebryst 90-95°C Viltstek 75-80°C 7. Anturi + Tydnné anturin pistoke anturin liittimeen laitteen sivulla.
Kalvefilet 50-55 °C Villsvinstek 75-78 °C : + Mittaa lihan ydinosan ldmpétila tydntdamalld anturi lihan paksuimpaan kohtaan.
" N B " . «  Avaa paristokotelo.
Kalverygg, medium / lite stekt 5055°C Kylling 80-85°C 8. Paristokotelo « Laita paristo (AAA) paristokoteloon. Varmista, etté paristojen napaisuus (+/-) vastaa
Kalvestek 68-74°C Kalkun 80-90 °C . paristotilan sisélla olevia merkintja.
i «  Sulje paristokotelo.
Svinerygg 55-60 °C And 80-90 °C
M N «  Kiinnita laite magneetilla metallipintaan (terds, nikkeli, koboltti ja useimmat niiden
Svinestek 70-75°C 9. Magneetti seokset).
Sikkerhet Kaytto
Generell sikkerhet Ajastin
«  Les bruksanvisningen ngye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk. J B o e
«  Aseta ajastintila laittamalla kytkin ajastin-asentoon. Naytto ndyttad ajastimen.

Produsenten er ikke ansvarlig for pafelgende skade eller for skade pa eiendom eller person som falge av manglende
overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten.

Enheten kan brukes av barn fra 8 ar og personer med en fysisk, sensorisk, mental eller motorisk funksjonshemming eller
mangel pa erfaring og kunnskaper, kun hvis de holdes under tilsyn og gis instruksjoner angdende bruken av enheten pa
en trygg méte og er innforstatt med farene som er involvert. Barn skal ikke leke med enheten. Rengjering og vedlikehold
skal ikke gjores av barn med mindre de er under tilsyn.

Bruk bare enheten for det tiltenkte formalet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er beskrevet i
bruksanvisningen.

Ikke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten ma erstattes umiddelbart hvis den er skadet eller defekt.
Enheten er kun ment for innenders bruk. Ikke bruk enheten utenders.

Enheten er kun for innenders bruk. Ikke bruk enheten i forretningseyemed.

Ikke bruk enheten pa steder med hay luftfuktighet, som pa bad og ved svemmebasseng.

Ikke bruk enheten i naerheten av badekar, dusj, handvask eller andre vannbeholdere.

Ikke bruk enheten i ovn eller mikrobglgeovn.

Batterisikkerhet

Bruk bare batteriene som er nevnt i denne veiledningen.

Ikke bland gamle og nye batterier.

Ikke bruk batterier av ulike typer eller merker.

Ikke sett inn batterier i omvendt polaritet.

Ikke kortslutt eller demonter batteriene.

Ikke utsett batteriene for vann.

Ikke utsett batteriene for brann eller overdreven varme.

Batterier er mer utsatt for lekkasje nar de helt utladet. For & unngé skader pa produktet, ta ut batteriene nér du forlater
produktet uten tilsyn i lengre perioder.

Hvis veeske fra batteriene kommer i kontakt med hud eller klaer, ma du skylle med friskt vann umiddelbart.

Rengjering og vedlikehold
Advarsel!

Sla alltid av enheten for rengjering eller vedlikehold.

Ikke bruk rensemidler eller skuremidler.

Ikke rengjor innsiden av enheten.

Ikke prov & reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet.
Ikke senk enheten i vann eller annen vaeske.

Rengjer utsiden av enheten med en myk, fuktig klut. Terk enheten grundig med en terr, ren klut.
Rengjer proben med varmt sdpevann. Terk av proben grundig med en terr, ren klut.

venska - Beskrivn

- Forattsla pa enheten, satt pa/av-brytaren i “ON"-laget.

1. Pajav-brytare - Forattsla av enheten, satt pa/av-brytaren i “OFF"-laget.

«  Stéll brytaren pa "COOK" for att ange tillagningslaget.

2. Lagesbrytare «  Stall brytaren pa "TIMER” for att ange timerlaget.

3. Upp-knapp - Tillagningslage: Tryck pa knappen for att 6ka temperaturen.
Minutknapp «  Timerldge: Tryck pa knappen for att stélla in minuter.

4. Ned-knapp «  Tillagningsldge: Tryck pa knappen for att sénka temperaturen.
Sekundknapp «  Timerldge: Tryck pa knappen for att stélla in sekunderna.

5. °C/°F-knapp - Tillagningslage: Tryck pa knappen for att stalla in temperaturenhet (°C/°F).

Start/stopp-knapp |+  Timerldge: Tryck p& knappen for att starta eller stoppa timern.

« Tillagningsldge: Displayen visar faktisk temperatur och instélld temperatur.

6. Display +  Timerlage: Displayen visar minutrar och sekunder.

«  Forin sondkontakten i enhetens sida.

7. Sond L N N . o N P .
on! - Forinsondeniden tjockaste delen av kottet for att méta temperaturen i mitten av kottet.

«  Oppna batterifacket.

«  Séatt batteriet (AAA) i batterifacket. Se till att batteripolerna (+/-) matchar markerade
polaritet inuti batterifacket.

«  Stdng batterifacket.

8. Batterifack

«  Anvéand magneten for att fasta enheten pa en metallyta (jérn, nickel, kobolt och de flesta

9. Magnet andra legeringar).

Anvandning
Timer

Stall lagesbrytaren till timerléget. Displayen visar tiden.

Tryck p& minut/sekundknapparna for att stélla in timern.

Tryck pé start/stopp-knappen for att starta timern.

Om timern nér "00:00, later larmet.

Tryck pé start/stopp-knappen igen fér att stoppa timern.

Tryck pé och héll ned bade minut- och sekundknappen samtidigt for att &terstélla timern.

Kottermometer

Stéll lagesbrytaren till tillagningsléget. Displayen visar temperaturen.

Sétt sondkontakten i enheten.

Tryck pa upp/ned-knapparna for att ange temperaturen. Angiven temperatur visas i displayens hégra sida.
For in sonden i den tjockaste delen av kéttet. Faktisk temperatur visas i displayens vénstra sida.

Om kéttermometern nar instélld temperatur, sé ljuder ett alarm.

«  Aseta ajastin painamalla minuutti/sekunti-painikkeita.

+  Kéynnistd ajastin painamalla kdynnista/pysayté-painiketta.

«  Halytys soi, jos ajastin saavuttaa "00:00"-ajan.

«  Pysdyta ajastin painamalla kdynnista/pysayté-painiketta uudelleen.

«  Nollaa ajastin pitdmalld samanaikaisesti painettuna minuutti-painiketta ja sekunti-painiketta.

Lihalampomittari

«  Aseta tilakytkin keittotilaan. Naytto naytta
- Liitd anturipistoke laitteeseen.

+  Asetalampétila ylos-/alas-painikkeilla. Asetettu lampétila nakyy néytossa oikealla.

«  Tyonna anturi lihan paksuimpaan osaan. Todellinen lampétila nakyy naytossa vasemmalla.
«  Halytys soi, jos lihan lampomittari saavuttaa asetetun lampatilan.

Lihatuotteiden lampétila-alue

mpétilan.

Lihatuote Lihatuote

Pihvifilee, keskikypsa/puoliraaka 38-55°C Lampaankoipi, keskikypsa/puoliraaka 65-70°C
Paahtopaisti 85-90°C Lampaankoipi, kypsa 80-85°C
Naudan rintapala 90-95°C Paahtohirvi/-peura 75-80°C
Vasikanfilee 50-55°C Paahtokarhu 75-78°C
Vasikansatula, keskikypsa/puoliraaka 50-55°C Kana 80-85°C
Paahtovasikka 68-74°C Kalkkuna 80-90°C
Siansatula 55-60 °C Ankka 80-90°C
Paahtosika 70-75°C

Turvallisuus

Yleinen turvallisuus

«  Lue kdyttdopas huolella ennen kayttoa. Sailytd kayttoopas tulevaa kdyttoa varten.

+ Valmistaja ei ole vastuussa henkildille tai omaisuudelle aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat turvallisuusohjeiden
laiminly6nnist tai laitteen sopimattomasta kaytosta.

- Taté laitetta voivat kdyttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja henkilét, joilla on fyysisig, aisti-, mentaalisia tai motorisia
rajoitteita tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteesta, jos heitd valvotaan tai jos heidén turvallisuudestaan vastaava
henkilé on opastanut heitd laitteen turvallisessa kdytossa ja he ymmartavat kayttoon liittyvét vaarat. Lasten ei saa leikkid
laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

«+  Kaytd laitetta vain sille tarkoitettuun kayttStarkoitukseen. Ald kdyta laitetta muuhun kuin kdyttéoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen.

- Al4 kayts laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen, vaihda laite valittémasti.

- Laite sopii vain sisakayttoon. Ala kayt laitetta ulkona.

- Laite sopii vain kotikdytto6n. Ald kayta laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.

Al4 kdyta laitetta paikoissa, kuten kylpyhuoneissa ja uima-allashuoneissa, joissa on korkea suhteellinen kosteus.

kéyta laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vett sisaltavien esineiden lahella.

« Ald kéytd laitetta uunissa tai mikrossa.

Paristoturvallisuus

+  Kéyta vain kasikirjassa mainittuja paristoja.

« Ald kdytd vanhoja ja uusia paristoja yhdessa.

« Als kayta eri tyyppisid tai eri merkkisia paristoja.

asenna paristoja vaarin pain.

+  Al3 aiheuta paristoissa oikosulkua tai pura nii

altista paristoja vedelle.

«  Al3 altista paristoja tulelle tai liialliselle kuumuudelle.

+  Paristot saattavat vuotaa, kun ne ovat taysin tyhjat. Jotta tuote ei vaurioidu, poista paristot jattaessasi tuotteen
valvomatta pitemmaéksi aikaa.

« Jos paristoista vuotava neste joutuu kosketuksiin ihon tai vaatteiden kanssa, huuhtele vélittémasti raikkaalla vedella.

Puhdistus ja huolto

Varoitus!

- Sammuta laite aina ennen puhdistusta tai huoltoa.

« Ala kayta liuottimia tai hankausaineita.

« Ala puhdista laitteen sisapuolta.

« Ala yritd korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen.
+ Al3 upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

+  Puhdista laite ulkopuolelta pehmeilld, kostealla liinalla. Kuivaa laite ldpikotaisin puhtaalla kuivalla liinalla.
«  Puhdista anturi lampimélla saippuavedelld. Kuivaa anturi lapikotaisin puhtaalla, kuivalla liinalla.

EAAnvika - Mepiypagn

+  Tava eVEPYOTIOINOETE TN CUCKEUN, HETAKIVAOTE Tov Slakomtn on/off otn B€on “ON*

1. Aaxbmng on/off «+  Tava anevepyormoOETE TN OUCKEUN, HETAKIVAOTE Tov Slakomtn on/off otn Béon “OFF.

«  PuBpiote tov Siakomtn ato «COOK» yia opicete T Aertoupyia Ynaiparog.

2. Aaxbmme Aerroupyiag | | PuBpiote Tov Siakomtn oo «TIMER» yia opioeTe T AerToupyia Tou XpovoSiakomT.

) " - 3. Koupri «Méavw» «  Aertoupyia Ynoipatog: MatrioTe To Koupuni yia va au§AoeTe Tn Beppokpaoia.
Temperaturintervall for kottprodukter Koupri Aemtiv + Aemoupyia xpovoSiakdmtn: MECTE To KOUPTH yia va puBuICETE Ta AenTd.
Kottprodukt Kéttprodukt 4. Koupmi «Kétw» «  Aerroupyia Pnoipatog: MatrioTe To KOUUTI yia va HEIWOETE T OEppOKPAsia.
Oxfilé, medium/rare 38-55 °C Farfiol, medium/rare 65-70 °C Koupri Seutepodémtwy |« Aertoupyia xpovoSiakomTn: MECTE To KO yia va puBpIcETe Ta SeutepOlernTa.
Oxstek 85-90 °C Férfiol, well-done 80-85°C 5. Kouuni°C/°F +  Aerroupyia Ynoipatog: MatioTe To Koupmi yia va pubpiceTe Tn povada Beppokpaciag
- B N o : . (°C/°F).
Oxbringa 90-95°C Hjortstek 75-80°C EZUK";TTTTI gvop{n(/ «  Aeroupyia xpovoSiakomTn: MaTAOTE TO KOUTT YIa Va EEKIVIOETE 1) VO OTAUATHOETE
Kalvfilé 50-55°C Vildsvinsstek 75-78°C ne TOV XPOVOSIaKOTTH.
Kalvsadel, medium/rare 50-55°C Kyckling 80-85°C -+ Aeoupyia Ynaipatoc: H 086vn Seixvel TV MPaypaTIKn Kal T kaBopiopévn
Kalvstek 68-74°C Kalkon 80-90°C 6. 086vn Bepiokpaoia.
«  Aertoupyia xpovoSiakomtn: H 086vn mpoPahel Ta Aemrtd Kat Ta SeutepOlernTa.
Flasksadel 55-60 °C Anka 80-90°C - N X - X N
«  Ewoaydyete 1o BUoOHA TOU QVIXVEUTH GTNV £i6080 TOU aVIXVEUTH 0Ta TTAdyla TG
Flaskstek 70-75°C . OUOKEUNC.
7. AviXveutig B . . . : .
+  Eioaydyete ov avixveuTr 010 axUTEPO HEPOG TOU KPEATOG YIa VO METPHOETE T
Bepuokpaoia.
Sakerhet

Allmén sdkerhet

Lés bruksanvisningen noga innan anvandning. Behall bruksanvisningen for att kunna anvénda den igen.

Tillverkaren &r inte ansvarig for féljdskador eller for skador pa egendom eller personer som orsakas av att
séakerhetsforeskrifterna inte foljs och av felaktig anvandning av enheten.

Enheten kan anvéndas av barn fran 8 ar och uppét och av personer med reducerad fysisk, kansel eller mental férmaga
eller med brist pa erfarenheter och kunskap om de star under tillsyn eller har fatt instruktioner gallande anvandandet av
enheten pa ett sdkert sitt och forstar eventuella faror. Barn ska ej leka med enheten. Rengdring eller underhéll ska inte
utforas av barn utan Gvervakning.

Anvénd endast enheten for dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra andamal &n dem som beskrivs i denna
bruksanvisning.

Anvénd inte enheten om nagon del ar skadad eller felaktig. Om enheten &r skadad eller felaktig ska den bytas ut omedelbart.
Enheten &r bara avsedd fér inomhusanvandning. Anvénd inte enheten utomhus.

Enheten &r endast avsedd fér inomhusanvéandning. Anvénd inte for kommersiella &ndamél.

Anvénd inte enheten pa platser med hég luftfuktighet, s som badrum och vid pooler.

Anvénd inte enheten néra badkar, duschar, bassanger eller andra karl innehallande vatten.

Anvénd inte enheten i ugnar eller microvagsugnar.

Batterisdkerhet

Anvénd endast de batterier som omnamns i denna bruksanvisning.

Blanda inte gamla och nya batterier.

Anvand inte batterier av olika typ eller marke.

Montera inte batterierna med polerna felvanda.

Kortslut eller 5ppna inte batterierna.

Utsatt inte batterierna for vatten.

Utsatt inte batterierna for eld eller kraftig varme.

Det finns risk for att batterierna lacker nar de &r helt urladdade. Undvik skada pa produkten genom att avlagsna
batterierna nér produkten inte anvands under ldngre perioder.

Skolj omedelbart med vatten om vétska frén batterierna kommer i kontakt med skinn eller klader.

Rengé6ring och underhall
Varning!

Fore rengéring eller underhdll, stang alltid av enheten.

Anvand inga rengoringsmedel som innehaller I6sningsmedel eller slipmedel.

Rengdr inte enhetens insida.

Forsok inte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska.
Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor.

Rengor enhetens utsida med en mjuk fuktad trasa. Torka noggrant enheten med en ren, torr trasa.
Rengdr sonden med varmt sapvatten. Torka noggrant sonden med en ren, torr trasa.

+  Avoi€te Tn Orjkn unatapuwv.

«  TomoBetrote v pnatapia (3AAA) otn 8rikn umatapiwv. BeBaiwBeite 6Tt n moMkoTNTa
TWV unatapiwv (+/-) Taiptalet pe Ta cupBoAa TOMKOTNTAG HEGA OTN BAKN PITATAPIGV.

«  Kheiote Tn Brkn pmatapiiv.

8. Onkn pmatapwv

+  XPNOIHOTIOIOTE TOV HAYVITN VIO VA TIPOCOPTHOETE TN GUOKEUT O& METAANIKI EMPAVEI

9. Mayvrtng (0i6npo, VikéNo, KOBANTIO Kal Ta TIEPICOATEPA KPAATA TOUC).

Acpaleia
Feviki ac@al&ia

AlaBAoTE To eyXEIPISIO TPOCEKTIKA TPV Ao TN Xprion. DUAGETE To eyXePiSIO yia HENNOVTIKN avagopd.

O KATAOKEVAOTHG Sev PEPEL Kapia uBUVN yia TUXOV eMaKOAoUBEC BAGBEG 1) AANEG UAIKEG Kal OwHATIKEG BAGBEC TTOU
evbéxetal va mpokAnBovv Adyw TG UNn THPNONG Twv 08NV acpaleiag Kat TnG akatdAANANG XPriong TG CUCKEUNG.

H ouokeur| unopei va xpnotpomoteitat amd maidid nAIKiag avw Twv 8 ETHV Kat and Topa pe GUOIKN, alodnTnpIaK:,
VONTIK 1) KIVNTIKK avarmpia 1} pe ENNelPn EUIEIRIAg Kal yVWOoEWV v EMTNPOUVTAL I} TOUG TapéxovTat odnyieg
aVaQOPIKA HE TN XPAON TNG CUCKEVNG HE AOQAAT TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIvEUVOUG Tou eumeptéxovtal. Ta maidid dev
nipémel va maiCouv pe T ouokeun. O kaBaplopog Kal n cuvTrhpnon XproTn Sev pémet va Ste€ayovTat amd maidid xwpig
emTipnoN.

XPNOIHOTIOLEITE TN GUOKEUT LOVO Yid TOUG TTPOOPI{OUEVOUG GKOTIOUG. Mn XPNOIHOTIOIEITE TN GUOKEUN Yia SIAPOPETIKOUG
OKOTIOUG A6 TOUG TIEPIYPAPOUEVOUG OTO EYXEIPISIO.

Mn XPNOILOTIOIEITE T GUOKEUT, EAV OMTOIOSHTOTE THAKA TNG €xel {npia ) ENdTtwpa. EGv n cuokeur éxet {npid i
ENATTWHA, AVTIKATACTHOTE TNV AHECWG,.

H ouokeun evSeikvutal HOVO yia ECWTEPIKT XPrIoN. Mn XPNOIUOTIOIEITE TN GUCKEUT OF EEWTEPIKO XWPO.

H ouokeun evSeikvutal HOVo yia OIKIaKH XPrion. Mnv XpnoIHOTIOIEITE T GUCKEUN yid EUTTOPIKOUG OKOTIOUG.

MnV XPNOIHOTIOLEITE TN GUCKEUN| O€ TOOBETIES e LPNAR LYPAGIQ, OTIWG OE PITAVIAL KAl TTICIVEG.

MnV XPNOIHOTIOIETE TN CUOKEUT KOVTA OE MMAVIEPEG, VTOULIEPEG, VITTAPEG 1} GANa SOxEia TTOU TTEPIEXOLV VEPO.

MnV XPNOIHOTIOIEITE TN CUOKELN GE YPOUPVOUG I POUPVOUC HIKPOKUUATWV.

Ac@alela patapuwv

XPNOIOTTOIEITE HOVO TIG UMATAPIES TTOL AVAPEPOVTAL GTO TIAPOV EYXEIPISIO.

Mnyv xpnotporoteite padi maiég kat véeg umatapieg.

MnVv XPNOIHOTIOIETE UMaTapies SIAPOPETIKOV TUTTOU 1 MAPKAG.

Mnv yKaBIOTATE PImATapieg PE aVTIOTPOPN TONKOTNTA.

Mnv BPaxUKUKAWVETE I} QITOCUVAPHONOYEITE TIG UITATAPIE.

Mnv ekBETETE TIG pmTaTapieg o€ vepo.

Mnv ekBéTeTe I pumatapieg o€ pwTid fj uepBoAIkr BgppdTnTa.

Yrdpyet peydhn mbavotnta S1apporig TWV PITATApIRV £Gv amo@opTioTouv MARpwG. Mpog amoguyr {NHidg To mPoioy,
APAIPECTE TIG PMaTapie; OTAV APHVETE TO TIPOIOV AVETIITAPINTO YIa HEYAAUTEPES XPOVIKEG TIEPIOSOUG.

Edv uypo Twv pnatapiwv £pOet oe magr| He To SEPHA ) TO POUXIOUO, EEMMUVETE apéow e KaBapo vepo.

KaBapiopog kai guvtiipnon
Mpogidomoinon!

Mpw and KaBapIopO ) CUVTHENG, ATIEVEPYOTIOIEITE TTAVTA Tr) CUOKEU.

Mn xpnotpomoleite SIANUTEG 1} AELAVTIKE.

Mnv KaBapiCETE TO ECWTEPIKO TNG CUCKEUNG.

MnV EMXEIPFOETE VA EMOKEVACETE TN CUOKEL. EAV n ouoKeun Sev AelToupyei CwoTd, avTIKATACTHOTE TNV HE Jia véa.
Mn Bubiete T cuokeur) o€ vepd 1 GANa vypd.

KaBapilete To EEWTEPIKS TNG CUOKEUNG XPNOIHOTIOIWVTAG VA HAAAKO, VWIS TIAvi. TEYVWVETE MIPOOEKTIKA TN CUCKEUN ME
éva kaBapo, OTeEYVO mavi.

KaBapioTe Tov aviXVeuTH) XpnOIHOTTOIVTAg 0amouvada. ETEYVWVETE TIPOCEKTIKA TOV AVIXVEUTH HE éva KaBapo, OTEYVO
mavi.

Polski - Opis

Pouziti

Casovac

«  Nastavte pfepinac rezimi do rezimu ¢asovace. Na displeji se zobrazi ¢asovac.

- Stisknutim tlacitka minut/sekund nastavte casovac.

«  Stisknutim tlacitka start/stop ¢asovac spustite.

«  Pokud ¢asova¢ dosahne "00:00", spusti se alarm.

«  Opétovnym stisknutim tlacitka start/stop ¢asovac zastavite.

«  Souctasné stisknéte a pfidrzte tla¢itko minut a tlacitko sekund pro resetovani ¢asovace.

Teplomér na maso

«  Nastavte pfepinac rezimi do rezimu vafeni. Na displeji se zobrazi teplota.

«  Pripojte zastr¢ku sondy k zafizeni.

«  Stisknutim tlacitek nahoru/dolii nastavte teplotu. Nastavena teplota se zobrazi na pravé strané displeje.
«  Zasunte sondu do nejtlust3i ¢asti masa. Aktudlni teplota se zobrazi na levé strané displeje.

« Jakmile teplomér na maso doséhne nastavené teploty, zazni alarm.

mana - Desc

rea

1. Intrerupator pornire/ .
oprire .

Pentru a porni dispozitivul, aduceti intrerupatorul de pornire/oprire in pozitia,ON".
Pentru a opri dispozitivul, aduceti intrerupatorul de pornire/oprire in pozitia,,OFF".

«  Deplasati comutatorul pe,,COOK” pentru a seta modul de preparare.

2. Comutator de mod -« Deplasati comutatorul pe,TIMER” pentru a seta modul temporizatorului.

3. Butonsus «  Modul de preparare: Apasati butonul pentru a creste temperatura.
Buton minute «  Mod temporizator: Apasati butonul pentru a fixa minutele.

4. Buton jos «  Modul de preparare: Apasati butonul pentru a reduce temperatura.
Buton secunde «  Mod temporizator: Apésati butonul pentru a fixa secundele.

5. Buton°C/°F

Buton de pornire/ «  Modul de preparare: Apasati butonul pentru a seta unitatea de temperatura (°C/°F).

«  Mod temporizator: Apasati butonul pentru a porni sau opri temporizatorul.

P oprire
Rozsah teplot pro masné vyrobky
6. Afisai «  Modul de preparare: Afisajul indica temperatura setata si temperatura setata.
Masny produkt Masny produkt : *3 « Mod temporizator: Afisajul indica minutele si secundele.
Hovézi svickova, stiedné propecend / 38-55°C Kyta skopového, stfedné propecend / 65-70°C «  Introduceti mufa sondei in intrarea sondei din partea laterald a dispozitivului.
jemné opecend jemné opecend 7. Sonda « Introduceti sonda in partea cea mai groasa a carnii pentru a masura temperatura
Hovézi pecené 85-90 °C Kyta skopového, propecena 80-85°C internd a carnii.
“ " o PP o «  Deschideti compartimentul pentru baterii.
Hovéaf hrudf 90-95°C Pecend zvéfina 75-80°C «  Introduceti bateria (AAA) in compartimentul pentru baterii. Asigurati-va ca polaritatea
Filet z teleciho 50-55°C Peceny kanec 75-78 °C 8. Compartiment baterii bateriilor (+/-) se potriveste marcajelor de polaritate din interiorul compartimentului
. . o pentru baterii.
Teleci hibet, stfedné propeceny / 50-55 °C Kue 80-85°C +  Inchideti compartimentul pentru baterii.
jemné opeceny
. . " B N 9. Magnet «  Utilizati magnetul pentru a atasa dispozitivul la o suprafata metalica (fier, nichel, cobalt
Teleci pecené 68-74°C Krata 80-90°C . 9 si majoritatea aliajelor acestora).
Vepiovy hibet 55-60°C Kachna 80-90°C
Vepfova pecené 70-75°C Utilizarea
Temporizator

Bezpecnost

Vseobecné bezpecnostni pokyny

«  Pred pouzitim si pozorné prectéte pfirucku. Priru¢ku uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

«  Vyrobce neni zodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob zplisobené nedodrzovanim
zde uvedenych bezpe¢nostnich pokynti nebo nespravnym pouzitim vyrobku.

- Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi, dusevnimi nebo motorickymi
schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud je jim poskytovan dohled nebo pokyny ohledné bezpe¢ného
pouzivéni zafizeni a pokud chapou souvisejici rizika. Déti by si se zafizenim nemély hrét. Cisténi a uzivatelskou tdrzbu
nesmi vykonavat déti bez dozoru.

«  Zafizeni pouzivejte pouze k jeho zamy3lenym uceliim. Nepouzivejte zafizeni k jinym ticelim, nez je popséano v priru¢ce.

«  Nepouzivejte zafizeni, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo vadna. Pokud je zafizeni poskozené nebo vadné, okamzité
jej vyménte.

«  Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro pouZiti v mistnosti. Nepouzivejte zafizeni v exteriérech.

«  Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte zafizeni pro komeréni tcely.

«  Zafizeni nepouzivejte v mistech s vysokou vlhkosti vzduchu, jako jsou koupelny a bazény.

«  Zafizeni nepouzivejte ve vané, ve sprie, v umyvadle ani v jinych nddobach obsahuijicich vodu.

«  Zafizeni nepouzivejte v troubach ani mikrovinnych troubach.

Pokyny pro pouziti baterii

«  Pouzivejte pouze baterie uvedené v ndvodu.

«  Nevkladejte zaroven staré a nové baterie.

«  Nepouzivejte baterie jiného typu ani znacky.

«  Baterie neinstalujte s obracenou polaritou.

«  Baterie nezkratujte ani nedemontuijte.

«  Nevystavujte baterie ptisobeni vody.

ujte baterie plsobeni ohné ¢i nadmérného tepla.

«  PFiuplném vybiti maji baterie tendence vytékat. Abyste zabranili poskozeni produktu, vyjméte baterie, pokud nechavate
produkt na del3i dobu bez dozoru.

«  Pokud se kapalina z baterie dostane do styku s pokozkou nebo oblecenim, okamzité je oplachnéte ¢istou vodou.

Cisténi a udrzba

Pred ¢isténim nebo Udrzbou zafizeni vidy vypnéte.
«  Nepouzivejte ¢istici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prostiedky.
«  Nedistéte vnitfek zafizeni.
«  Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vymérite jej za nové zafizeni.
- Zafizeni neponotujte do vody ani jinych kapalin.

«  Venek zafizeni ocistéte mékkym, suchym hadfiikem. Zafizeni peclivé osuste cistym suchym hadiikem.
«  Sondu vycistéte v teplé mydlové vodé. Sondu diikladné osuste ¢istou suchou textilni utérkou.

1. Przelacznik wh/wyt «  Aby wihaczy¢ lurzqdzanlg, ustaw prze&qczmlf wlqczama./wyhczama. w pozyql.,CON -
«  Aby wylaczyc¢ urzadzanie, ustaw przefacznik wiaczania/wytaczania w pozycji,, OFF".
. . «  Przefaczenie przetacznika w pozycje ,COOK” pozwala ustawi¢ tryb gotowania.
2. Przefacznik trybow Przetaczenie przetacznika w pozycje ,TIMER” pozwala ustawic tryb minutnika.
3. Przycisk w gore «  Tryb gotowania: Naciénij przycisk, aby zwigkszy¢ temperature.
Przycisk minut «  Tryb minutnika: Naciskaj przycisk, aby ustawi¢ minuty.
4. Przycisk w dot «  Tryb gotowania: Naci$nij przycisk, aby zmniejszy¢ temperature.
Przycisk sekund «  Tryb minutnika: Nacisnij przycisk, aby ustawic sekundy.
5. Przycisk °C/°F «  Tryb gotowania: Naci$nij przycisk, aby ustawi¢ jednostke temperatury (°C/°F).
Przycisk start/stop «  Tryb minutnika: Naci$nij przycisk, aby rozpoczac lub zatrzymac odliczanie czasu.
. Y
«  Tryb gotowania: Wyswietlacz pokazuje rzeczywista temperature i ustawiong
6. Wyswietlacz temperature.
«  Tryb minutnika: Na wy$wietlaczu pojawia si¢ minuty i sekundy.
P « Wiz wtyczke sondy do gniazda sondy na bocznej sciance urzadzenia.
7. Prébnik , h e . . P
«  Wprowadz sonde do najgrubszej czesci migsa, aby zmierzy¢ temperature w $rodku. .
Upozornéni!
«  Otworz komore baterii. .
8. Komora baterii . Moz baterie (AAA? d‘o komory !aa}eru. Upewnij sig, ze bleg.\.mowosc baterii (+/-) zgadza
sie z oznaczeniami biegunowosci wewnatrz komory baterii.
«  Zamknij komore baterii.
«  Zamocuj urzadzenie do metalowej powierzchni (zelazo, nikiel, kobalt i wigkszos¢ ich
9. Magnes -
stopow).
Uzytkowanie
Licznik czasu

Wiacz przetacznikiem tryb minutnika. Na wyswietlaczu pojawi si¢ minutnik.

Naciskaj przyciski minut i sekund, aby ustawi¢ minutnik.

Nacisnij przycisk start/stop, aby wiaczy¢ minutnik.

Gdy minutnik osiagnie warto$¢,00:00", uruchomi sig alarm.

Nacisnij przycisk start/stop ponownie, aby zatrzymac minutnik.

Jednoczesnie naci$nij i przytrzymaj przyciski minut i sekund, aby zresetowac licznik czasu.

Termometr do mies

Whacz przetgcznikiem tryb gotowania. Na wy$wietlaczu wyswietlona zostanie wartos¢ temperatury.

Podtacz wtyczke sondy do urzadzenia.

Naciskaj przyciski w gore/w dot, aby ustawic temperature. Ustawiona temperatura jest ukazana po prawej stronie
wyswietlacza.

Wprowadz sonde do najgrubszej czesci migsa. Rzeczywista temperatura jest ukazana po lewej stronie wyswietlacza.
Gdy termometr do mies osiggnie ustawiong temperature, uruchomi sie alarm.

Zakresy temperatur dla réznych mies

Rodzaj migsa Rodzaj migsa

Eiyl;tisvlv;)'owy, $rednio wysmazony/ 38-55°C Erd;iise&jagnigcy, srednio wysmazony/ 65-70°C
Rostbef 85-90 °C Udziec jagniecy, dobrze wysmazony 80-85°C
Szponder wotowy 90-95°C Pieczona sarnina 75-80°C
Filet cielecy 50-55°C Pieczony dzik 75-78°C
Efv\rlr;sb;rjagniecy, $rednio wysmazony/ 50-55 °C Kurczak 80-85 °C
Pieczona cielecina 68-74°C Indyk 80-90 °C
Comber wieprzowy 55-60 °C Kaczka 80-90°C
Pieczona wieprzowina 70-75°C

Bezpieczenstwo
0Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje. Zachowaj instrukcje do
wykorzystania w przysztosci.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia oséb powstate w wyniku
nieprzestrzegania instrukcji dotyczacych bezpieczenistwa i niewtasciwego uzytkowania urzadzenia.

Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej,
psychicznej lub fizycznej, lub osoby bez braku doswiadczenia lub znajomosci sprzetu pod warunkiem zapewnienia
nadzoru lub udzielania instrukji, jak nalezy obchodzi¢ sie z urzadzeniem w bezpieczny sposob, oraz zrozumienia

przez nie ewentualnego ryzyka. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac urzadzenia w celach innych niz
okreslono w instrukgji.

Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia, jesli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jedli urzadzenie jest uszkodzone
lub wadliwe, nalezy niezwtocznie wymienic urzadzenie.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku wewnetrznego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywac do celéw handlowych.

Nie uzywac urzadzenia w miejscach o wysokiej wilgotnosci, takich jak tazienki i baseny.

Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia w poblizu wanien, prysznicéw, zlewéw lub innych zbiornikéw napetnionych woda.
Nie nalezy uzywac urzadzenia w piekarnikach ani kuchenkach mikrofalowych.

Bezpieczne korzystanie z baterii

Uzywac wytacznie baterii wskazanych w instrukcji.
Nie uzywac razem starych i nowych baterii.

Nie uzywac baterii réznych typéw lub marek.

Nie zaktadac baterii w odwrotnej biegunowosci.

XpRon

Xpovodiakontng

«  PuBpiote tov S1lakomTn Aertoupyiag aTn Aertoupyia Tou Xpovodiakomtn. H 086vn mpoBahel Tov Xpovodiakonn.

+  M€OTE TO KOUPMIA AEMTTWV/SEUTEPONETITWV YIa VA PUBLICETE TOV XPOVOSIaKOTTN.

«  Miéote 1o KouTi évapgng/SIaKoTMG yia va EEKIVIOEL O XPOVOSIOKOTITNG.

«  EQv o xpovodiakomng @tacel 01o “00:00 n Guokeur Ba EKMERPEL NXNTIKA E180TT0INoN.

«  Miéote Eavd o Koupri évapgnc/SlakoTig yia va OTAUATHOETE TOV XPOVOSIaKOMTN.

+  Tautoxpova MECTE TAPATETAHEVA TO KOUTT TwV AETITWV Kall TO KOUTT TwV SEUTEPONETTTWV yia va pubpiceTe Eavd tov
XPOVOSIOKOTITN.

OgpPUONETPO KPEATOG

+  PuBpiote tov Siakomtn Aertoupyiag otn Aerroupyia Ynaoipatog. H 086vn mpoPdlet tnv Beppokpaacia.

+  ZUvS£0TE TO BUOHA TOU QVIXVEUT| OTN GUOKEUN.

+ TEOTE TA KOUMTTIA CITAVW»/<KATW» yila va pubpioeTe Tn Beppokpacia. H kaBopiopévn Beppokpacia epgaviletat ot
Se&1a mMevpd NG 0B6VNG.

«  Eicaydayete Tov avixveuTr} 0To maxUTEPO THA TOU KpéaTog. H mpaypatikr Beppokpacia epgaviletal oTnv apiotepn
TAELPA TG 006VNG.

Nie p ds ¢ zwarcia baterii ani ich nie demontowac.

Nie wystawiac baterii na dziatanie wody.

Nie wystawia¢ baterii na dziatanie ognia lub zbyt wysokiej temperatury.

Przy catkowitym roztadowaniu baterii moze doj$¢ do ich wycieku. Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy wyjac z
niego baterie, jesli nie jest ono uzywane przez dtuzszy okres czasu.

Jedli ptyn z baterii wejdzie w stycznos¢ ze skora lub ubraniem, nalezy niezwltocznie przeptukac czysta woda.

Czyszczenie i konserwacja
Ostrzezenie!

Przed czyszczeniem lub czynnosciami konserwacyjnymi trzeba zawsze wytaczy¢ urzadzenie.

Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikow ani materiatow $ciernych.

Nie czysci¢ wewnetrznej strony urzadzenia.

Nie podejmowac préb naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymienic je na nowe urzadzenie.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Zewnetrzna strone urzadzenia czysci¢ miekka, wilgotna szmatka. Urzadzenie doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu
czystej, suchej szmatki.
Umyj sonde ciepta wodg z mydtem. Wytrzyj sonde dokfadnie do sucha czysta, sucha szmatka.

«  Edav n Beppokpacia Tou kpéatog YTacel TNV kaBopiopévn BeppoKpacia, n oUcKeLN Ba EKTEUPEL ia NXNTIKN e18oroinon. Ce§ a Pop 3
EUpog Beppokpaciag
: . P «  Pro zapnuti zafizeni nastavte vypinac do polohy "ON".

Mpoidv kpéatog Mpoiév kpéarog 1. Vypinac¢ «  Pro vypnuti zafizeni nastavte vypina¢ do polohy "OFF".
$l)\£é1‘</)ouooxuplou, Hétpla/ehagpd 38-55°C $pvl§llg unouT, pétpia/ehagpd 65-70 °C 2. Prepina¢ reimd « Nastavte spinac¢ na,COOK" pro nastaveni rezimu vareni.

il il ) P « Nastavte spinac na,TIMER" pro nastaveni rezimu casovace.
Wnto6 Bodivo kpéag 85-90°C Apvicio umouTy, kahoynpévo 80-85°C 3. Tlagitko nahoru «  Rezim vafeni: Stisknutim tlacitka zvysite teplotu.
Boeta oméha 90-95 °C Wnto ehagt 75-80°C Tlacitko minut «  Rezim ¢asovace: Stisknutim tlacitka nahoru nastavte minuty.
DETO pooxaptod 50-55°C Ynté ayployovpouvo 75-78°C 4. Tlagitko dol «  Rezim vafeni: Stisknutim tlacitka sniZite teplotu.
SEN 6, LETPIA/EN . Tlacitko sekund «  Rezim Casovace: Stisknutim tlacitka nastavite sekundy.

£\a pooxaplov, PETpla/eEhagppd ot o . _ac o
Pnuévo 50-55°C Koténoudo 80-85°C 5. Tlacitko °C/°F «  Rezim vafeni: Stisknéte tla¢itko pro nastaveni jednotky teploty (°C/°F).

N . A Tlacitko start/stop «  Rezim Casovace: Stisknutim tlacitka zapnéte nebo vypnéte casovac.

Ynto pooxapt 68-74°C Fahomovha 80-90 °C

N R B 3 N 6. Displej «  Rezim vafeni: Na displeji se zobrazi aktualni teplota a nastavend teplota.
Zéhaxotpwou 55-60°C Néma 80-90°C ) pie) «  Rezim ¢asovace: Na displeji se zobrazi minuty a sekundy.
¥nté xoipwé 70-75°C 7. Sonda «  Vlozte zastr¢ku sondy do vstupu na sondu na strané zafizeni.

. «  Sondu zasunte do nejtlustsi ¢asti masa za ¢elem zméfeni teploty v jadie masa.
«  Oteviete prostor pro baterie.
8. Prostor pro baterie - Do prostoru pro baterie vlozte baterii (AAA). Ujistéte se, zda polarita baterii (+/-)
) P souhlasi s oznacenim uvnitf prostoru pro baterie.
«  Zaviete prostor pro baterie.
9. Magnet «  Pouzijte magnet pro pfipojeni zafizeni ke kovovému povrchu (Zelezo, nikl, kobalt a

vétsina jejich slitin).

Magyar - Leiras

1. Be-/kikapcsolo .
kapcsold .

A késziilék bekapcsolasahoz llitsa a be-/kikapcsolé gombot,ON” helyzetbe.
A késziilék kikapcsolasahoz éllitsa a be-/kikapcsolé gombot, OFF” helyzetbe.

Allitsa a kapcsolét,COOK” allasba, hogy a fézés izemmédot bedllithassa.

2. Uzemméd kapcsol Allitsa a kapcsolét, TIMER” llasba, hogy az idézité iizemmédot bedllithassa.

3. Felgomb «  Fézési izemmod: Nyomja meg a gombot a hémérséklet noveléséhez.
Perc gomb «  1dézité mod: Nyomja meg a gombot a perc beéllitdsahoz.

4. Legomb «  Fézési izemmod: Nyomja meg a gombot a hdmérséklet csokkentéséhez.
Masodperc gomb «  1d6zité mod: Nyomja meg a gombot a masodperc beéllitdsahoz.

«  Fézési izemmadd: Nyomja meg a gombot a h6mérséklet mértékegységének (°C/°F)

5. °C/°F gomb bellitaséhoz.

Start/stop gomb «  1dézité mod: Nyomja meg a gombot az id6zit6 inditasahoz vagy leallitasahoz.
- Fézési izemmad: A kijelz6n megjelenik a tényleges hémérséklet, illetve a beallitott
6. Kijelzé hémeérséklet.
«  1dézité mod: A kijelzén megjelenik a perc és a masodperc.
«  Csatlakoztassa a hémérd csatlakozdjat az eszkoz oldalan talalhato aljzatba.
7. Szonda «  Szlrja be a hémérét a hus legvastagabb részébe, hogy megmérhesse a his

maghémérsékletét.

«  Nyissa ki az elemtartot.

«  Tegye be az elemet (AAA) az elemtartéba. Ugyeljen r4, hogy az elemeket az
elemtartéban feltiintetett polaritassal (+/-) helyezze be.

«  Zarja be az elemtartot.

8. Elemtarto

9. Magnes - Egy mégnes segitségével rogzitse az eszkozt egy fém fellleten (vas, nikkel, kobalt és

ezek dtvozetei).

Hasznalat

I1dézité

«  Allitsa az izemmaéd kapcsoléjat idézité tizemmadba. A kij
«  Nyomja meg a perc-/masodperc &llité gombokat az id6:
«  Nyomja meg a start/stop gombot, hogy elindithassa az idézitét.

« Haazidézité eléria,00:00” értéket, hangjelzés szélal meg.

- Azidézité ledllitdsdhoz nyomja meg ismét a start/stop gombot.

- Egyiittesen nyomja le és tartsa lenyomva a percéllité gombot és a mésodperc &l

jelenik az idézit6.
hoz.

gombot, hogy visszaallithassa az

idézitét.
Hushéméro

+  Allitsa az izemmaéd kapcsolojat f6zési lizemmaédba. A kijelz8 megjeleniti a hémérsékletet.

«  Csatlakoztassa a h6mérét az eszk6zhoz.

«  Nyomja meg a fel/le gombokat a hémérséklet beallitasahoz. A beallitott hémérséklet a kijelz6 jobb oldalan jelenik meg.
«  Szurja be a hémérét a hus legvastagabb részébe. A tényleges hémérséklet a kijelz6 bal oldalan jelenik meg.

« Haahush6méré eléri a beallitott hémérsékletet, egy figyelmeztet6 hang szélal meg.

Hus termékek hémérséklet tartomanya

Hus termékek Hus termékek

Marhahs filé, kozepes/nyers 38-55°C Uriicomb, kézepes/nyers 65-70°C
Marhahatszin 85-90°C Uriicomb, jol atsiitve 80-85°C
Marhaszegy 90-95 °C Ozgerinc 75-80°C
Borjuszelet 50-55°C Vaddisznosiilt 75-78°C
Borjugering, kdzepes/nyers 50-55°C Csirke 80-85°C
Borjusiilt 68-74°C Pulyka 80-90°C
Sertésgerinc 55-60 °C Kacsa 80-90°C
Sertéssiilt 70-75°C

Biztonsag

Altalanos biztonsag

«  Ahasznélat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kézikonyvet, hogy sziikség esetén belenézhessen.

«  Atermékre vonatkozd biztonsagi szabalyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszerli hasznalata miatt
bekovetkezé anyagi és kovetkezményes karokért és sériilésekért a gyartd nem vallal felelésséget.

«  Aterméket 8 év alatti gyermekek, illetve csékkent fizikai, érzékszervi, mentalis vagy mozgasszervi képességekkel
rendelkez6 - vagy a hasznalatra vonatkozo tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 - személyek kizarélag feliigyelettel,
vagy a termék biztonsagos modon valo t alatara vonatkozo tajé as birtokaban és a veszélyek tudomasul
vételével hasznalhatjék. A termék nem jatékszer. A tisztitast és karbantartast nem végezheti gyermek feligyelet nélkil.

«  Csak rendeltetése szerint hasznélja a késziiléket. Ne hasznélja a késziiléket a kézikonyvben feltiintetettdl eltér6 célra.

+  Nehasznélja a készlléket, ha valamely része sériilt vagy meghibasodott. A sériilt vagy meghibasodott késziiléket
azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

«  Atermék csak beltéri hasznalatra késziilt. Ne hasznélja a terméket kiiltérben.

«  Atermék csak otthoni hasznalatra készilt. Ne hasznalja a terméket kereskedelmi célokra.

« Hahasznalja a késziiléket olyan helyen, ahol magas a pératartalom, pl. fiirdészobaban és medencetérben.

«  Ne hasznélja kad, zuhany, mosdokagylé vagy egyéb folyadékkal teli edény kozelében.

«  Akésziiléket ne hasznalja stitékben vagy mikrohullamu sttékben.

Elemekkel kapcsolatos biztonsagi elirasok

«  Kizarolag az itmutatoban meghatarozott elemeket hasznélja.

«  Nekeverje a hasznalt és Uj elemeket.

«  Ne hasznéljon eltéré tipusu vagy markaju elemeket.

«  Ne prébilja forditott polaritdssal behelyezni az elemeket.

«  Ne zarja rovidre és ne szerelje szét az elemeket.

«  Vigyazzon, hogy az elemeket ne érje viz.

«  Vigyazzon, hogy az elemeket ne érje t(iz vagy tulzott mértékii h6.

«  Ateljesen kisult elemek hajlamosak elfolyni. A termék esetleges megrongalodasanak elkeriilése érdekében az elemeket
ki kell venni, ha a terméket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.

« Haazelembdl szivargé folyadék bérrel vagy ruhaval érintkezik, akkor a szennyezett feliiletet azonnal éblitse le tiszta vizzel.

Tisztitas és karbantartas

Figyelmeztetés!

«  Takaritas vagy karbantartas el6tt minden esetben kapcsolja ki az eszkdzt.

«  Tisztito- és saroldszerek hasznalatat mell6zze.

«  Ne tisztitsa a késziilék belsejét.

« Ne prébalja megjavitani a késziiléket. Ha a késziilék nem miikédik megfeleléen, cserélje le egy uj késziilékre.
«  Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba.

«  Torolje at a késziilék kiilsé feliileteit egy puha, nedves torlskendével. Alaposan torélje szarazra a késziiléket tiszta, szaraz
torlékendével.
«  Ah8mérét szappanos vizzel tisztitsa meg. Alaposan torélje szarazra a h6mérét egy tiszta, szaraz térlékendével.

Aduceti comutatorul de mod in modul temporizator. Afisajul indica temporizatorul.

Apasati butonul de minute/secunde pentru a fixa temporizatorul.

Apasati butonul de pornire/oprire pentru a porni temporizatorul.

Daca temporizatorul atinge ,00:00 va porni alarma.

Apasati din nou butonul de pornire/oprire pentru a opri temporizatorul.

Apasati simultan si prelungit butonul pentru minute si butonul pentru secunde pentru a reseta temporizatorul.

Termometru pentru carne

Aduceti comutatorul de mod in modul de preparare. Afisajul indica temperatura.

Conectati mufa sondei la dispozitiv.

Apasati butoanele sus/jos pentru a fixa temperatura. Temperatura setata se afiseaza in partea dreapta a afisajului.
Introduceti sonda in partea cea mai groasa a carnii. Temperatura efectiva este afisata in partea stanga a afisajului.
Daca termometrul de carne ajunge la temperatura setatd, va porni o alarma.

Intervalul de temperatura pentru produsele din carne

Produs din carne Produs din carne

File de vita, mediu/in sange 38-55°C Picior de oaie, mediu/in sange 65-70°C
Friptura de vita 85-90 °C Picior de oaie, bine facut 80-85°C
Cap de piept de vita 90-95°C Friptura din carne de vanat 75-80°C
File de vitel 50-55°C Friptura de mistret 75-78°C
Spata de vitel, mediu/in sange 50-55°C Pui 80-85°C
Friptura de vitel 68-74°C Curcan 80-90°C
Spata de porc 55-60 °C Rata 80-90 °C
Friptura de porc 70-75°C

Siguranta
Instructiuni generale de siguranta

Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Producétorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor, cauzate de
nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorectd a dispozitivului.

Dispozitivul poate fi utilizat de copii cu vérsta de cel putin 8 ani si de persoane cu dizabilitati fizice, senzoriale, mentale
sau motorii sau care nu detin experienta si cunostintele necesare cu conditia sa fie supravegheati si instruiti privind
modul de utilizare a dispozitivului intr-o maniera sigura si daca au inteles pericolele inerente utilizarii. Copiii nu trebuie sa
se joace cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea dispozitivului nu trebuie sa fie realizate de copii nesupravegheati.
Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decat cele descrise in manual.
Nu utilizati dispozitivul daca are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau defect, inlocuiti
imediat dispozitivul.

Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare in interior. Nu utilizati dispozitivul in spatii exterioare.

Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri comerciale.

Nu utilizati dispozitivul in locuri cu umiditate ridicata, precum bdi si piscine.

Nu utilizati dispozitivul langa cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

Nu utilizati dispozitivul in cuptoare sau cuptoare cu microunde.

Instructiuni de siguranta privind bateriile

Folositi numai bateriile indicate in manual.

Nu utilizati baterii noi si vechi impreuna.

Nu utilizati baterii de tipuri sau marci diferite.

Nu instalati bateriile cu polaritatea inversata.

Nu scurtcircuitati si nu dezasamblati bateriile.

Nu expuneti bateriile la actiunea apei.

Nu expuneti bateriile la actiunea focului sau a caldurii intense.

Bateriile sunt predispuse la scurgeri cand sunt complet descarcate. Pentru a evita deteriorarea produsului, scoateti
bateriile daca lasati produsul nesupravegheat pe perioade mai lungi de timp.

Daca lichidul din baterii intré in contact cu pielea sau imbracamintea, clatiti imediat cu apd curata.

Curatarea si intretinerea
Avertisment!

Inainte de curatare sau intretinere, opriti intotdeauna dispozitivul.

Nu folositi solventi sau agenti de curatare abrazivi.

Nu curatati interiorul dispozitivului.

Nu incercati sa reparati dispozitivul. Daca dispozitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou.
Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide.

Curatati exteriorul dispozitivul cu o carpa umeda si moale. Uscati bine dispozitivul cu o carpa curata si uscata.
Curatati sonda cu apa calduta cu detergent. Uscati bine sonda cu o carpa curata si uscata.
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